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Okat intresse for
ekologisk kycklin

TEXT OCH FOTO: CARINA MALM

Bosarps gard ar den enda
kommersiella uppfodaren av
Krav-markt kyckling i Sverige.

— Vi har vant upp och ner
pa den etablerade branschen.
Manga har skakat pa huvudet
och sogt: “sé& kan man inte
gora”, beréttar Birgitta och
Claes Alwén, som har bevisat
att det faktiskt gar.

Fran bérjan var det inte alls meningen att
de skulle dgna sig at kycklinguppfodning.
Tanken foddes nir de hittade sin dromgard i
sodra Skane.

— Vi kiinde direkt. att hiir ville vt leva.
Men av vad? Vi sokte en nisch dir vi var
ensamma och stillde oss fragan: Vad vill
den moderna konsumenten ha?

Clacs dr utbildad lantmistare och
Birgitta jobbade som flygvirdinna. Efter en
del bramnstorming fastnade de [6r kyckling-
uppfodning, ndgot som de tidigare hade
fignat sig at pa hobbyniva. Eftersom de
ville producera nagot som var certifierat.
var Krav det enda alternativet. Nagon
svensk uppfadning av Krav-kyckling fanns
inte, darfor tog de kontakt med danska
upplodare.

— Vi har fatt prova oss fram. Det har
varit en tufl resa och vi har gjort manga fel.

Fdorsta aret, 1999, producerades 1 200
kycklingar pa garden. Produktionen 6kade
sa smatt, men kycklingarna viixte inte som
de skulle.

Vi stod med sex nyinkopta kyckling-
hus fran Frankrike men hade inga kyck-
lingar att leverera. Eftersom vi inte kunde
forsta vad som var fel. var vi ndra att ge
upp. Da visade det sig. att fodret inte var
ttilridckligt energirikt, 2003 bytte vi nlt ett

Inne eller ute? P& Bosarps gard

viilier kycklingama sjglva

danskt foder och borjade om fran bérjan.
Sedan dess har vi inte haft ndgra problem.
Forutom den danska todermixen. far
Bosarps kycklingar svenskt ckologiskt
vete och ho samt krossade snidckskal, som

kalktillskott. De dter dven griis och insckter.

Inga salmonellaproblem
Trots alla olyckskorpar, har Bosarpkyckling
inte haft nagra problem med salmonclia.
Idag ligger produktionen pa 40 000 -
50 000 faglar om aret, vilket ndrmar sig
maxgrénsen for en smaskalig produktion.
En gang i veckan levereras ca | 200
dygnsgamla kycklingar av rasen Cobb
fran kldckeriet i Blentarp nagra kilometer
darifran. De forsta 3 - 5 veckorna vistas
kycklingama 1 en “barnkammare™ med 33
graders varme, innan de flyttas till nagot av

de sex mobila husen. Lings sidorna finng

luckor som faglarna kan ga ut och in genom.

Nir vi sldpper ut dem péd morgnama
springer de ut och jagar nattinsekter i griiset,
da blir det ett riktigt “chicken race™. beréttar
Claes.

Nagra staket runt husen behdvs inte,
eftersom varje kyckling vet var den hor
hemma och aldrig skulle gi in 1 fel hus.

Medan konventionellt uppfadda kyck-

lingar fdr ett proteinrikt foder, som gér

att de vixer snabbt och kan slaktas runt

33 dagars alder, far Bosarpkycklingen ett
lagproteinfoder och kan viixa i sin egen takt
170 - 80 dagar. Den langsamma tillvdxten
ger ett saftigt och smakrikt katt.

— Vi fér ofta hora att vir kyckling
smakar som kycklingen gjorde forr. berittar
Birgitta.

Varje vecka gar ca 1 200 kycklingar
till slakt pa Svenskt Fagelslakteri 1 Vara,
som idag dr det enda Krav-godkinda
kycklingslakteriet 1 Sverige. Efter varje
slaktomgang desinficeras huscet och flytas
titl ny mark.

- Vi produccrar bara sa mycket som
vi har salt och bygger inga lager, berittar
Claes.

Sdljs bara farsk

Bosarpkycklingen siljs bara firsk och
kyltransporteras direkt till butiker runt om i
landet. Ca 20 procent styckas till brést- och
larfiléer, ben och vingar.

- Eftersom vira kycklingar har ¢n
slaktvikt pa ca tva och ett halvt kilo, mot
drygt ctt kilo for vanlig kyckling, bhir det
stora och fina detaljer. berdttar Birgitta.

Enligt Kravs regler ska kycklingama ha
mdajlighet att vistas utomhus under minst

halva sitt Ity under den varma arstiden. Pa
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Bosarps gard far de ga ute dret runt - om de
vill. Forra dret valde dock Birgitta och Claces
att ta in sina faglar i november, redan innan
utegangsforbudet pga fagelinfluensan tridde
i kraft. I borjan av juni blev det tillatet att
sldppa ut faglarna igen, men de befarar att
ett nylt utegangsforbud kan bli aktuellt, nédr

Nyttfaglarna bérjar réra pa sig igen.

Uppsving under fagelinfluensan
Oron [0r fagelinfluensan har inte med{on
nagon nedgang av fagelkonsumtionen i
Sverige. som den har gjort pa manga andra
hall i Europa. Diremot har konkurrensen
frian lagprisimport lett till att de svenska
kycklingpriserna har blivit 10 - 15 procent
ligre. Idag star importen for ca 40 procent
av den svenska kycklingkonsumtionen. men
detir inget som paverkar efterfragan pa
Bosarpkyckling.
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Tvirtom, vi dkade vdr forsiljning under
den viirsta krisen. Uppmirksamheten kring
fagelinfluensan gjorde att medvetenheten
om vir produktion ékade. Vi konkurrerar ju
inte heller med fryst importkyckling.

Claes &r §vertygad om att viruset har
funnits ldnge 1 naturen och menar att man
maste ldgga alla fakta pd bordet. sa att det
tydligt framgar hur faglarna har hanterats
i de lidnder. dir smittan har dverforts il
manniskor.

Trots att efterfragan hela tiden har varit
storre dn tillgangen. var det (orst 2005 som
Bosarps verksamhet gick med vinst.

Birgitta och Clacs skoter sjiilva hela
verksamheten. med hjilp av en halvtids-
anstédlld - dven [0rsiljning och marknads-
foring. Deras verksamhet har fatt mycket
uppmirksamhet i media, en “gratisrcklam™

de dr tacksamma for.

Bosarpkycklingen ir idag centralt listad

hos Coop och siiljs dven 1 en del Ica- och
Hemkopbutiker, till restauranger och privata
kunder.

Stort konsumentintresse
Regeringen vill att den certifierade eko-
logiska produktionen av matfagel ska “oka
kraftigt™ ull ar 2010. Idag stdr den for
knappt 0.07 procent av konsumtionen.

Pa Krav mirker man att intresset
for ckologisk kyckling okar, berittar
informationschel Jessica Elgenstierna:

— Konsumentintresset dr mycket stort
och det ar vildigt vanligt att folk hor av sig
och undrar hur de ska fa tag pa Krav-miirkt
kyckling. | dagsliaget kan vi bara hinvisa till
Bosarps hemsida, dadr det {inns en lista over
vilka butiker som siljer deras kyckling.

Birgitta Alwén menar att konsumenterna
maste stilla krav pd att butikerna tar in
ckologisk kyckling.

Man ska kunna vilja olika produkter
[Sr olika konsumtionstill [Ellen. Aven om
var kyckling kostar runt 65 kronor kilot, dr
det konsumenterna som maste f& avgéra om

de vill kopa den — inte butiken.

Svart och dyrt

Attinte fler har gett sig pa ckologisk
kycklinguppfodning, trots den ékande
cfterfragan, tror de beror pa att det &r

svart och dyrt. Foderkostnaden blir hogre.
dessutom dr det svart att fa tag i Krav-
godkint foder. En Bosarpkyckling édter

for ca 30 kronor under sin livstid, medan
foderkostnaden (6r en vanlig kyckling ligger
pa runt fyra kronor.

Kycklingama fir inte medicineras
forebyggande mot bl a tarmparasiter
(koccidios). vilket dr tillatet i vanlig upp-
fodning. De 16per dven risk att bli tagna av
rovdjur utomhus.

For Birgitta och Claes Alwén ar det
viktigt att aldrig tumma pa Kravs regler.

Vissa fuskar och kallar sin produktion
[6r “ekologisk™. men det dr viktigt att [6lja
reglementet {or att bli trovardig. Man far
inte lura konsumenterna.

De dr vertygade om att den ckologiska
trenden kommer att explodera i Sverige och
dr sjdlva intresserade av att oka produk-
tionen. Pa Bosarp finns dock bara plats {or
ytterligare tva hus.

— Men vi dr éppna {6r alla (orslag.. ..
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