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KYCKLINGUPPFODNING BLENTARP

Sedan 1999 satsar ma-
karna Alwén pa Bosarps
gard pa ekologisk kyck-
Isnguppfodmng

Varje dag innebir nya provningar
for makarna Birgitta och Claes
Alwén pa Bosarps gard. Ekologisk
kycklinguppfodning ir ovanligt
iSverige. Det mérks pA minga ofi-
ka sitt.

- Det finns ingen man kan friga,
inga konsulter. Forsikringen #r
jartedyr. Och det finns inget foder
som 3r tillrickligt bra. Det maste

vi kopa i Danmark, beratta.t Bir-
gitta Alwén, ..

Att hitta KRAV—godkanda slak-
terier dr ocks3 problematiskt. Ut-
budet 3r minimalt. En begrinsan-
de faktor som blir en flaskhals
i produktionen. -
~Men det positiva dverviger
trots allt. I den ekologiska upp-
fodningen virnar man om kyck-
lingens naturliga beteende och vi
vet att produkien verkligen efter-
frigas i konsumentledet, papekm-
Claes Alwen. o _

Umuppmmgsud
Han och hustrun slog sig in i bran-
schen 1999 med firmanamnet Bo-

. sarpskyckling. Sedan dess har de
- expanderat frin 5000 till 50 000

exemplar.. .

Kycklingarna levereras frin
Blentarp nir de ir en dag gamla
och slaktas efter 81 dagar. En kon-

- ventionell kyckling fods upp pa

cirka 35 dagar.

- Vi sitter in och slaktar varen-
da vecka. En omging motsvarar
1000-1 500 stycken, berittar Bir-
gitta Alwén. )

De dagsgamla kycklingarna pla-
ceras i ett s3 kallat vilkomststall
med virme. Efter 3-5 veckor har

ﬁglamafittﬁadmmsittsut-

i fiyttbara moduler dir de kan
komma och g4 som de vill. Sam-

manlagt blir det mer in 40 dagar
med gront gris och frisk luft.

- Dirren ér alltid ppen. Utom
Pé nitterna, forstas. DA stinger vi
in kycklingarga si inte riven
kommer och tar dem, siger Birgit-
ta Alwén och skrattar.

Kvalitetsmedvetna
Bosarpskyckling levererar i hu-
vudsak till Konsum. I butikerna
ligger priset pd 6o kronor per ki-
lo. Betydligt dyrare dn konventio-
nell, som oftast siljs for extrapris
pA cirka 35 kronor kilot.

Men smakar det s& kostar det,
brukar man ju siga. En hel del
kvalitetstinkande och ekologiskt

sarpskyckling p& menyn ochbeta-
lar utan att pruta.

- Salt & Brygga i Malmd samt
Opetakiillaren och Hilton i Stock-
holm iir nagra av restaurangerna
som serverar vir skinska delika-
tess, beriittar Claes Alwén.

Hiitills har han och hustrun kia-
rat sig med en anstilld. Arbetet
har dock blivit allt mer krivande
efter hand som verksamheten har
expanderat. Inom kort utdkas
styrkan med en halvtidstjinst.

0411-557865 .

magnus.wegerup@aliehandasydse
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