Mettes matsafari

Att kycklingar som far
springa fria pa gront grds
och fanga insekter hela
dagarna ar godare an
“vanliga" kycklingar, det
vet jag nu efter att ha
smakat ekologisk och
Krav-markt kyckling frén
Bosarps gard i Skane. En
smakfull upplevelse pa
manga satt vill jag lova!

Birgitta och Claes Alwén
pa Bosarps gird i Blentarp
dr Sveriges forsta och en-
da uppfodare av ekolo-
gisk. Krav-mirktkyckling,
Trots stindiga prévningar
har makama bevisat for en
skeptisk branschorganisa-
tion att det gér att kombi-
nera ekologi och etik med
stordrift.

— Den goda smaken i kombination med vetskapen om att kyck-
lingen haft ett bra liv gbr att konsumenten koper den — trots ett kilo-
pris pé cirka 65 kronor. sdger Birgitta Alwén och berittar att hon
inte hamnade i Blentarp av en slump.

Hur féddes idén?

— I slutet av 90-talet arbetade jag som flygvirdinna p& SAS men ldng-
tade efter ett mer jordnira liv. Nar jag och min man forédlskade oss
i gdrden i Blentarp sokte vi en forsorjning. Vi saknade alternativ i
den svenska kycklingindustrin och férutsdg en vixande marknad for
"glada” kycklingar av hog kvalitet. Vi hade hort att framtidens kon-
sumenter skulle bli mer medvetna och mer krisna, Och visst ar det
sd. Forr handlade det om att bli mitt. Nu vill man bli métt p4 ett bra
sitt!

Efterfragan storre an utbudet

Sagt och gjort. Man snickrade sma uthus och kopte in kycklingar.
Man bérjade med | 200 det forsta dret och r nu, fem &r senare, uppe
i 40 000 kycklingar per 4r. En siffra som enligt Birgitta och Clacs
Alwén hade varit annu hdgre om konsumenterna fatt som de vill.

~ Trots att vi expanderar &r efterfrigan fortfarande stérre an vi klarar
av att tillgodose. I lilla Danmark saljs det ndra en halv miljon ekolo-
giska kycklingar om dret. nagot som visar att ekologi har potential...
Pa dagis och Operakéllaren
Kundgruppen &r blandad. Krisna damer och hélsomedvetna studen-
ter. Liksom dagis, gistgiverier och restauranger, till exempel Opera-
killaren i Stockholm.

— Fryst kyckling levererar vi inte alls. Firskit ska det vara. tycker
vi, eftersom det smakar bist, sdger Birgitta och tipsar om att hand-
laren kan bestélla hem kyckling om man ber om det.

Vad innebér certifieringen?

Krav-mirkta och ekologiska kycklingar gAr fritt utomhus och kan
soka skydd och virme i mobila hus. De utfodras med ekologiskt
kraftfoder utan vare sig hormontillsatser eller antibiotika. De salmo-
nellatestas 18pande och slaktas enligt kontrollerade former nér de &r
81 dagar gamla och véger drygt tva kilo (en konventionell kyckling
fods upp pa 35 dagar och viger cirka ett kilo).

Hur mérks det att kycklingarna &r glada?

— De utstralar livslust! Jag njuter varje morgon nir jag ser kyckling-
arna rusa ut ur sina sovsalar fulla av energi. siger Kent Andersson,
heltidsanstilld djuransvarig pa Bosarps gard. Kycklingar vill inte
bo trdngt och #ta och dricka ur automat. De vill springa runt i solen
och jaga insekter, dricka ur vattenspeglar, bada sandbad och spritta
1 jorden!

- Jowl -

IuuDW

udjoW — 10)4S

87



