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<< Tillbaka

.Bosarpkyckling - en delikatess fran Skdne

Vagen ner till Bosarps gard gar éver vindpinade falt. Val framme p& den inbyggda gdrdsplanen
mots vi av en knappt dnnu fjdderbekladd kyckling som spatserar runt pa kullerstenen. En
orange katt sitter i ett hérn och spejar nyfiket pa det for stora bytet.

Garden ligger utanfér Blentarp i Skane och Ekoweb &r dar for att tréffa dgarna till landets
storsta uppfédning av KRAV-godkand kyckling, Birgitta och Claes Alwén.

Claes Alwén berattar att under 2002
producerades ungefir 20 000 kycklingar pa
Bosarp och alla kycklingar lever minst halva sir
levnadstid utomhus. Kycklingarna slaktas
tidigast vid 81 dagars alder vilket enligt Claes
ger ett fast och smakrikt kétt som @r mycket
uppskattat bland Bosarps kunder. En
konventionell kyckling féds upp pa ca 35 dagar
och har en enorm tillvéxthastighet. Manga har
befarat att det inte gar att féda upp
konventionella kycklingraser pa sa lang tid somr
81 dagar. Kritikerna menar att kycklingarna
antingen far svéltas eller s3 blir de stora som
: hus med benskérhetsproblem som féljd. Birgitt
£ 1 och Claes anvander sig av den konventionella
Birgitta och Claes Alwén, uppfédare rasen Cobb och de dementerar pastdendet.
av ekologisk kyckling p8 g8rden
Bosarp i Sk8ne.

- Vi har ett foder med lagre proteinhalt. Det gor att vi inte behdver minska mangden foder
samtidigt som kycklingarna inte vaxer sig fér stora innan 81 dagar, sager Claes.

Kycklingarna hdmtas dagsgamla pa ett kléckeri
bara nagra kilometer fran Bosarp. I fére detta
kostallet sdatter man in 2000 kycklingar i fyra
storboxar. I stallet ar det 33 grader varmt och
fullt med duniga kycklingar. Birgitta har lagt ut
en pappskiva med lite kycklingfoder pa golvet i
varje box. Hon berattar att det ar ett satt att
stimulera kycklingarna till fédos6ék. Nar en
kyckling testar att picka pa pappskivan
framkallar det ett ljud som aven goér de andra
nyfikna. I det varma "babystallet” far
kycklingarna g3 tills de fatt fjadrar och &r redo

att moéta utomhusmiljon. P& Bosarp serveras méttande smalmat son
&r anpassat till kycklingarnas I18nga

Birgitta och Claes flyttar sedan kycklingarna till uppfédningstid.

flyttbara hus dar dérren star 6ppen dagarna i

anda.

Birgitta tycker att flyttbara uppfédningssystem ger friskare individer. Mellan varje kull flyttas
husen nagot 10-tal meter for att minska risken fér eventuell smittspridning.
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- Vi har precis képt nya flyttbara hus frén
Frankrike, berattar Claes. Totalt har Birgitta ocl
Claes kopt in sex hus och gravt ned en
stamledning for el och vatten. Investeringen he
gatt pa ca 1,6 miljoner kronor, men medger ati
produktionen kan utdkas till nara 50 000
slaktkycklingar per ar.

De flyttbara husen har medar undert/// och -
kan dérfor slédpas med hjélp av en traktor.

- Efterfragan har 6kat stadigt och i och med att vi jobbar med lite stérre kunder maste vi kunn:
leverera vissa mangder kontinuerligt éver aret, sdger Birgitta

Fran borjan var det en ren hobby och Birgitta fodde upp en skock kycklingar varje sommar till
husbehov. Snart hérde vanner och bekanta av sig och ryktet om den goda kycklingen fran
Bosarp spreds. Finare restauranger i Malmd, Stockholm och Képenhamn kdper kyckling fran
Birgitta och skriver gdrna ut p@ menyn att det ar fagel fran Bosarp.

Slakten lejer Bosarp ut till ett KRAV-godkant mindre slakteri, men all férsaljning och distributio
skoéter Birgitta och Claes sjalva.

- Jag &r innerligt trott pa att ta emot avrikningar med avdrag for det ena och det andra, sédger
Claes. I den har produktionen &r det vi som skickar rakningen. Naturligtvis beaktar vi vara
kunders dnskemal och eventuella invandningar, men det kanns helt ratt att inte passivt
acceptera pris och villkor p& en avrakning.

Sedan en tid tillbaka har Coop bérjat sélja Bosarpskyckling. Ett lyft for var verksamhet menar
Birgitta som ger Coop en eloge for sattet de hanterar produkten. I Coops butiker har man
delegerat ansvaret till varje avdelning i butiken. Blrgltta tycker det systemet ar bra.
Presentationen av varan ar A och O och
en duktig butiksmedarbetare kan paverka
forsdljningen enormt mycket. En
forstklassig vara kraver en férstklassig
presentation.

Bosarpskyckling har ett butikspris runt 70
kronor per kg, vilket ar mer an det
dubbla priset for konventionellt uppfodd
kyckling.

- Egentligen ar det inte ett sarskilt hogt
pris jamfort med lésviktsgodis som
kostar ungefar det samma, sager Claes.

Priset verkar bra, stallarna billiga och
efterfrdgan god. Finns det da inga
baksidor? Claes fyller i att risken ar
stdrre an i konventionell produktion.

- Vi tar kontinuerliga salmonellatester Kycklingarna p§ Bosarp gér ut och in som de VI//.

och har hittills inte funnit ndgra fall av Nér kvéllen kommer vet de exakt vilket hus och
smitta, ta i trd, men i och med att vara vilken grupp de tillhor.

djur far ga ute &r risken for smitta fran
vilda faglar stérre, avslutar Claes.
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