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Land besdéker tre
gardar med glada djur.

same Flygvardinnan

startade det som

i ett pilotprojekt.
. Nu driver Claes
och Birgitta Alwén

Sverlges enda Kravgodkanda kyckling-

uppfodning.
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| Bosarp

honsen fria
som fagein

et var en ren slump att vi bor-
jade, berdttar flygvirdinnan

Birgitta Alwén som tillsam-
mans med sin man Claes dger Bo-
sarpkyckling.

— Jag var bortskiamd med goda
kycklingar som en vidninna fodde
upp. Nar hon slutade upptackte jag
hur smakioés den vanliga lag-
priskycklingen var.

"Det dar kan vi gora sjdlva”, sa
hennes man kicki.
Han var visserligen
lantmastare, men utan
storre kunskap om
kyckling.

Garden, som ligger
nira Blentarp i sodra
Skane, har mycket mark. Sa varfor
inte sitta i gang med nagon liten
verksambhet, tinkte de.

*Vi har gjort
alla misstag
man kan gora”

For fem ar sedan startade de, trots
att olyckskorparna kraxade: “Later
ni faglarna ga i det fria far de snart
salmonella.”

— Det har gudskelov inte hént.

De mérkte snabbt att det fanns
manga som var beredda att betala ex-
tra for en kyckling som levt ett gott
liv fram till slakt. Fran en forsiktig
start med 1 200 kycklingar det forsta
aret 4r de nu uppe i en arsproduktion
Ppa 35 000 kycklingar.

Bosarpskycklingen
slaktas efter 70-80 da-
gar mot normalt cirka
30 dagar. Da viager den i
sniit 2.2 kilo och kottet
dr fastare och smakri-
kare dn pa de snabbuppfodda kyck-
lingarna.

Naturligtvis blir uppfédningen dy-
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- garden: 101 hektar.

~ Bist med Bosarps kyckling:
Stor, saftig kyckling av ekologisk
toppkvalitet.
Drommer om: Att kunna vida-
reféradla kycklingen till produkter
som kycklingkéttoullar och kyck-

lingleverparfait.

FRIFRASARE. Varken burar eller stiingsel stoppar kycklingarna. Har far

rare och butikspriset ligger pa runt
70 kronor per kilo. Kycklingarna dter
mer och dyrare foder som dessutom
maste vara Kravgodkint.

Claes kor sjilv kylbilen
For att fa billigare transporter kor
Claes sjalv kylbilen fran slakteriet
utanfor Angelholm till styckningen i
Malmé och vidare ut till en del kun-
der. Al kyckling fran Bosarp siljs
farsk.

— For nagra ar sedan sag det morkt
~ut, da var vindra attgeupp.

- Fan for i djuren och de bérjade
4ta pa varann. Tillsammans med en
veterindr som var expert pa kyckling
kom vi pa att fodret inneholl alldeles
for lite protein. Vi borjade med ett
danskt ekofoder och sedan dess har
kycklingarna vixt normalt.

Kunskapen finns i Danmark
Danmark producerar 20 ganger mer
ekologisk kyckling dn Sverige sa dir
finns ocksa mer kunskap.

—Vihar gjort alla misstag man kan
gora. séger Claes. Hade vi vetat hur



svart det var sa skulle vi nog aldrig
ha borjat.

Viktigast 4r att kycklingarna far
en bra start s4 att de blir robusta och
friska.

Dunbollar i babystallet
De sma gula dunbollarna som kom-
mer dygnsgamla till garden far bo i
det varma babystallet med en tempe-
ratur pa 33 grader. Har lever de under
tre veckor tills de far tillrdckligt med
fjadrar for att kunna flytta ut i de
__Oppna plathusen.

Alwens Dasla ups
for nyforetagare:

1. Bérja i liten skala.

2. Tank igenom din affarsidé.

3. Engagera dig i alla led.

4. Se tilt att vara uthallig. Det tar
tid och kostar.

5. Res och lar, Insup kunskap
fran hela variden.

de stréva helt fritt, men haller sig Anda till tryggheten bland kompisama.

Kycklingarna ir helt oberorda nar
vi kliver in i deras hus. De har gott
om plats att spritia omkring pa och
ror sig fridsamt.

Nagra storre hons spatserar
omkring bland de
smd, de &r reserv-
mammor for flocken.
Kycklingarna gar ut
niar de har lust och
gillar att jaga flugor.
Inget stingsel hind-
rar dem fran att sla en lov in i gran-
nens drtaker eller att dra till skogs.

Fan for i djuren
och de bédrjade
ita pa varann”

Birgitta bjuder pa en ljuvlig kyck-
lingritt med dragon och ugnsstek-
ta rotsaker.

Om du inte far tag i Bosarps kyck-
ling och vill prova receptet s4 mas-

te du ta tva kycklingar for att fa g

samma méangd.
6-8 portioner
1 Bosarpskyckling,
cirka 2 kg
3/4 di  olivolia
1 kruka dragon
3/4di  koncentrerad apelsinjuice |

2d vitt vin
1 vitiéksklyfta
6-8 potatisar
4-5 palsternackor
4-5 mordtter
3 gula idkar
1 hénsbuljongtarning
2di vatten
maizena

1. Stycka loss lar och vingar samt
skar av ryggen. Stoppa in hélften
av dragonen under skinnet pa
kycklingen. Bryn i olivolja.

2. Blanda resten av oljan med apel-
sinjuicen och det vita vinet. Pensla.
3. Skala och skér potatis och rotsa-
Ker i stora bitar. Skala 16ken och

Men varfor gora det ndr man har fri
mat och husrum? Det 4r nog sdkrast
att halla sig till flocken.

Spanar efter duvhdk och réav
Det hidnder att duvhéken dyker ner
och tar sig ett byte. Och rav far man
hilla efter, men nagot stérre svinn
blir det inte.

I konventionell uppfodning ar det
tilldtet att ha 36 kilo fagel per
kvadratineter, men Bosarp néjer sig
med néastan halften,
20 kilo per kvadrat-
meter.

- De hidr franska
plathusen ar flyttbara
och de har 16st manga
av vara problem. Ef
ter varje kull rengors husen ordent-
ligt och flyttas till en ny plats. Dérfor

skir i klyftor. Skala och hacka vit-
16ken. Vind ner detta i en smord
langpanna och sla 6ver 1dl av apel-
sinmarinaden.

4. Placera kycklingbitarna pa ett
galler éver gronsakerna. Sitt allt i
175 graders ugnsvirme i cirka 45
minuter. Kycklingen ska ha en in-
nertemperatur pa minst 70 grader.
Lat kyeklingen vila i 10 minuter. Ta
ut gronsakerna nir de ar mjuka.
5. Blanda i en kastrull vatten, bul-
jongtirning och resten av apelsin-
marinaden. Lat koka. Red av skyn
med maizena och servera till kyck-
lingen.

har vi ytterst lite problem med sjuk-
domar, berittar Claes.

Birgitta har sagt upp sig fran job-
bet som flygviardinna pa SAS.

Det egna “pilotprojektet” att foda
upp ekologisk kyckling verkar béra.
Nu vill hon 4gna hela sin tid at att
marknadsféra den egna produkten.

Att laga till och bjuda pa kyckling-
en ir den bésta reklamen.

Fotnot: Vill du veta var det gar att
kopa Bosarps kyckling? Du hittar
svaret pa internetadressen www.bo-
sarpkyckling.org eller genom att
ringa 0416-244 00.
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