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NYHETER EKOKYCKLING

Alwéns pa Bosarps gard i Skane ar ensamma om

att foda upp ekokyckling i Sverige. De maste hela tiden
prova sig fram for att klara produktionen - ett kravande
jobb, eftersom kycklingar &r kansliga djur.
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Spratt pa
tillvaron

laes och Birgitta Alwén

borjade i liten skala. Ef-

ter ett tag borjade de
silja kyckling till vanner och
bekanta.

Nu har produktionen okat
och kontakter har knutits med
restauranger och butiker, bland
annat med Dagab och Hem-
kop. Aven ndgra danska restau-
ranger koper numera kyckling
fran Bosarp.

— M3let 4r att komma upp i
en produktion pa 20 000 kyck-
lingar per ar, sdger Claes Alwén.

Under forra aret, det forsta
Kravgodkdnda produktions-
aret pa Bosarp, producerades
drygt 5 000 kycklingar.

Ménga praktiska problem
Svérigheterna dr manga.

— Eftersom vi dr forst maste
vi prova oss fram, siger Claes
Alwén och menar att ingen, el-
ler f4, har goda rad om eller er-
farenheter av ekologisk kyck-
linguppfodning.

Ett dilemma dr hur man pa
bésta sdtt utformar stallarna.
Ett annat handlar om hur kyl-
bilen ska se ut. Ett tredje ror
djurgrupperna — hur stora ska
de vara och hur mycket fir
uppfodningen kosta?

I dag ligger till exempel fo-
derkostnaden pa runt 30 kro-
nor per figel. Kycklingen kos-
tar dédrfor dubbelt s& mycket,
60 till 70 kronor, jimfort med
vanlig konventionell kyckling.

Bara farsk kyckling
Det dr ocksé en konst att silja
kycklingen.

— Vért motto &r att produk-
ten aldrig far frysas. Vi vill all-
tid leverera farsk kyckling, sd-
ger Birgitta Alwén och tilligger
att detta, sdrskilt nir det giller
storre produktionsvolymer,
bygger pa att de har fast avsitt-
ning for sin produkt varje
vecka.

— Annars fungerar det inte.

Produktionen pa Bosarps
gird baserar sig pa insdttning
av dagsgamla kycklingar varje

vecka. Forst kom-
mer kycklingarna
till ett vilkomst-
stall. Till en bor-
jan &r det over 30
grader varmt dar. e
Bade golvvirme Claes

och viarmelampor Alwén
anvinds. Kyck-

lingarna utfodras med ett
Kravkontrollerat ligproteinfo-
der. De gar inne i de stora om-
byggda hdstboxarna i hogst 40
dagar. Resterande 41 dagar (el-
ler mer) tillbringar de utom-
hus. Under utevistelsen har de
4ven tillgdng till hus, som &r
mobila och kan flyttas runt pd
vallarna.

Sedan en tid tillbaka 4r de
stora ytor dér kycklingarna vis-
tas inhignade med elstaket.

— Men det 4r mer for att ute-
stinga oonskade djur, till exem-
pel grivlingar och andra preda-
torer, an for att stinga in kyck-
lingarna, siger Claes Alwén.

Kénsliga faglar
P& betet minskar foderkon-
sumtionen med 20-30 procent.

— Nir de gir ute idter de
mindre, det tyder pa att de far
isig en hel del via griset, sdger
Claes Alwén.

Det stora gisslet med kyck-
lingproduktion édr dodligheten.

— De tycker inte om forflytt-
ningar, sdger Claes Alwén, och
antyder att kycklingarna kan
do av mycket smé stérningar.

Ett annat kinsligt moment
ir de salmonellaprov (triack-
prov) som tas var 14:e dag.

— Det dr ett stort spannings-
moment och det ir lika skont
varje gdng som det gar bra.

Claes Alwén poidngterar att
en produktion av ekologisk
kyckling inte dr ndgonting som
skoter sig sjalv.

— Det hir gor man inte med
vinster hand. Det kriver fullt
engagemang, sdger han, och
berittar att han har arrenderat
ut dkermarken for att helt och
héllet kunna koncentrera sig
pé sin kycklingsatsning.

Ménga konsumenter
tycker till en boérjan
att kycklingarna fradn
Bosarp ar for stora.
De dr ungefar dub-
belt s stora som en
vanlig, konventionell
kyckling. | minst 41
dagar, mer an halva
sitt liv, vistas kyckling-
arna ute och har da
tillgang till ett mobilt
hus, som kan flyttas
runt pa vallarna.

Fakta: Bosarps gard

Lantbrukare: Claes och Birgitta Alwén.
Produktion: Ekologisk kyckling.
Produktionsvolym &r 2000:

5000 kycklingar.

Mal: 20 000 kycklingar per é&r.
Slaktalder: 80 dagar.

Vikt vid slakt: Cirka 3 kilo.

Areal: 100 hektar (hélften skog,
halften jordbruksmark — akrarna ar
utarrenderade).

Antal salmonellatest i ar: Cirka 20.
Motto: Att alltid leverera farsk kyckling.




