Vad ar kvalitet?

Svenska kockar blir bara bittre och bittre. De
utmirker sig i internationella tavlingar och ofta
genom att vinna. Runt om i landet finns restau-
ranger med gott rykte och dir kan vi dta utsokt
god mat. Tv-kanalerna visar matprogram pa
bista sindningstid och kokbécker siljs i miljoner.

For mat vi dter och lagar hemma tycks
omvind utveckling gilla. Vi lagger ner allt
mindre tid p& matlagning under veckorna. Vi
koper girna firdiglagad mat aven ndr denna
smakar simre, har lagre kvalitet och kostar
mycket mer. Nir vi str i butiken och kan valja
mellan olika kvaliteter viljer vi ofta det billigaste
alternativet utan att nirmare tinka pa om det
dyrare skulle vara ett bittre val darfor att kvalite-
ten dr s& mycket bittre.

Ett tydligt exempel pé detta ar var konsumtion
av kyckling.

Sven Olov Karlisson, reporter pd Rad & Ron,

har varit hos en kycklinguppfédare utanfor
Nykoping. I en hangar lever 110 ooo kycklingar.
Uppfodningen dr hogt industrialiserad och nir
kycklingarna efter en dryg manad slaktas haller
kéttet den kvalitet som myndigheter och handel
bestdmt. Det dr fritt fran salmonella och campy-
lobacter och kycklingdelarna har samma storlek.

Men vad dr hog kvalitet egentligen? Ar det enbart
god hygien och samma storlek pé kycklingfilén?
Ar det inte ndgot feltdnkt ndr levande djur inte
kan vistas ute ndgon gang under sin livstid? Och
for mig dr det en definitiv nackdel att den stor-
skaliga produktionen gor att utbudet av kyckling
har blivit totalt likriktat. For mig vore hog kva-
litet en méjlighet att kunna vilja olika kyckling-
sorter i flera storlekar och med olika smak.

Uppfodning av Kravkyckling dr exempelvis si
svart att fa lonsam att det i nuldget bara finns
en uppfodare i hela Sverige. Eftersom Krav-
kycklingar kraver dyrare foder och fér leva
langre sa viger de mer och kottet kostar mer per
kilo. De allra flesta viljer da hellre den billigare
industrikycklingen. Det beror langtifran alltid
pa att konsumenterna inte har rad. Inte ens i
Ostermalmshallen i Stockholm gar det att med
framgéng silja dyrare kyckling.
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Vi tinker med avund pé fransmin och italienare
och deras rika utbud av kott, charkuterier och
ost. I fallet kyckling ér skillnaden avgrundsdjup
jamfort med Sverige. I Frankrike finns 17 olika
sorters kyckling. Men s har fransminnen ocksé
en annan attityd till mat. Dir &r méanga beredda
att betala lite mer for att fa en speciell kvalitet.

Tédnk om vi kunde fordndra vér attityd till mat
lite till mans, tanker jag. Da skulle vi dricka
mindre lidsk och dta mindre chips och ligga
pengarna pa att kopa en Kravkyckling nigon
géng. Den smakar annorlunda, eftersom fageln
levt lingre och vistats utomhus. Varfor haller vi
tillgodo med en kycklingsort ndr vi tycker att det
ar sjalvklart att l4sk ska finnas i en midngd olika
smaker? O
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"Varfor haller vi
tillgodo med en
kycklingsort nar
vi tycker att det
ar sjdlvklart att
lask ska finnas i
en mangd olika
smaker?”

Carina Lundgren
Chefredaktor
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