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Bosarpsparfait mest innovativa mathantverksprodukten!

Parfait pa lever fran Bosarpkyckling belénades med guldmedal; i tivlingen om bista
mathantverk som avgjordes under den gangna helgens stora Smaklust-missa i
Stockholm. Parfaiten blev inte bara etta i sin klass utan ocksa den produkt som fick
tivlingen hogsta poing, alla kategorier.

- Viijuryn var helt eniga om att parfaiten var den basta produkten 1 tavlingen. Det ér ju en fin
terrin och en klassisk kombination av skinka och kycklinglever, sdger konditormastare Jan Hedh
som satt 1 den internationella juryn tillsammans med, bland andra, en tysk charkmistare och tvi

franska experter.

Tavlingen inneholl ocksa klasser 1 ost, marmelader, drycker, bréd och konfekt, bland annat. Ingen
annan tavlande lyckades emellertid kamma hem si manga poing som Bosarpsparfaiten, 19 av 20

mojliga.

Tavlingsbidraget var insant av Birgitta Alwén, som driver foretaget Bosarpskyckling tillsammans
med sin man Claes. Bosarpsparfaiten iar komponerad av Marcus Nemrin, krogare pi Sofiero slott.
Forutom kycklinglever och Tvirnoskinka innehaller den smor, portvin, salt, peppar och vitlok.

Den finns till férséljning pa NK Saluhall och butik Cajsa Warg 1 Stockholm.

Levern kommer fran den smaskliga kycklinguppfodningen pa Bosarps gard utanfér Veberdd,
som ir landets enda leverantor av KRAV-godkind kyckling. Det innebir att kycklingarna f6ds
upp 1 grupper 1 mobila hus, att de under sin livstid ater enbart foder som ar godkiant av KRAV

och att de inte far antibiotika.

For mera infomation om Bosarpkyckling och Bosarpsparfaiten, kontakta Birgitta och Claes

Alwén pa Bosarps gard. Telefon: 0416/244 00, mejl: info@bosarpkyckling.org.



