inga stingsel

Pa Bosarps gard lever kycklingarna ett fritt liv

BLENTARP. Hir finns inte
ett stingsel si langt dgat
ndr. Nir luckorna 6ppnas
pa morgonen ror sig kyck-
lingarna helt fritt ute pd
faltet.

PA Bosarps gird har
uttrycket "frigiende” verk-
ligen full tickning.

En blek vintersol lyser upp de
snotickta filtet. Temperatu-
ren ligger strax under noll-
strecket. Men det pdgar dndd
aktiviteter kring de mobila f3-
gelhusen som stiri rad ute pd
faltet, Luckorna i sidoviggar-
na har hissats upp och nigra
kycklingar tar en kort prome-
nad och spritter lite i snon, el-
ler trycker mot viaggen och
fangar lite solvirme.

Det ar en osannolik bild och
den forstirks ytterligare av att
kycklingarna mycket vil kan
promenera i vig den korta bi-
ten bort till skogsbrynet. Hir
finns inga hinder.

Rovdjuren tar sin tribut

Men friheten betyderocksi att
rovdjuren tar sin tribut. Ett
gang glador cirklar kring gar-
den, mende ir egentligening-
et problem, berittar Claes
Alwén som driver uppfod-
ningen tillsammans med
hustrun Birgitta. Virre ar det
nir duvhoken hilsar pd, eller
mdrd och riv.

—Bara pd ett ar har vi skjutit
tio rivar, ofta ardet skabbrivar
som soker enkla vigar att hit-
ta mat, berittar Claes Alwén.,

Men stingsel, nej, det dr ba-
de dyrt, klumpigt och obe-
kvimt, konstaterar han,

Deras projekt gar pd manga
satt stick i stiv med konven-
tionerna. Uppfodningen ar
ekologisk, faktiskt den enda
KRAV-godkiinda i landet.

Det har inte heller saknats
olyckskorpar som skakat p
huvudet &t satsningen.

- Visst har vi fitt héra
mdnga kommentarer, om ris-
ken for salmonella nar kyck-
lingarna gir ute, och att
ekouppfédning inte kan bli
annat dn smdskalig, berittar
Claes Alwén.

Att det blir smaskaligt lig-
ger i sakens natur. Sddana ir
KRAV-villkoren, konstaterar
han Och salmonellan? Ja, hit-
tills har de varit férskonade
("peppar, peppar”), trots att

uppfodningen inte r herme-
tiskt tillsluten.

~Men 99 procent avden eu-
ropeiska uppfodningen sker
ju faktiskt inomhus - och den
drabbas ind4 av salmonella,
papekar Birgitta Alwén.

De sticker inte under stol
med att de forsta dren varit en
tuff lirotid, men efter sex ir
kan de konstatera att idén bar,
och i &r vintas den ocksd ge
dverskott for forsta gdngen.

Deras affirsidé 4r inte att
konkurrera med billiga im-
portkycklingar. Ekouppfod-
ningen handlar om kvalitet
hela vigen; livskvalitet for
kycklingarna, stora, saftiga
kycklingar till konsumenter-
na, Och det ska vara firskvara,
det dr viktigt.

— 83 fort man fryser svenskt
kycklingkott far man konkur-
rera med den billiga impor-
ten, och det gir bara inte, kon-

staterar Claes Alwén.
Bosarpskycklingarna  har
klart bittre svingrum in kon-

ventionella, 20 kg kyckling
per kvadratmeter inomhus
mot normalt max 36. Och
kycklingarna springer ocksd
med rdge standardformatet.

- Normalt ligger kyckling i
butik pA cirka 1 100 gram - vil-
ket nog snarare ir en anpass-
ning till slakterierna in till
konsumentbehovet. Véra
kycklingar ligger i snitt pa
2 200 gram.

I vanlig uppfddning sker
slakten vid 33 dagar, Bo-
sarpskycklingarna  slaktas
forst kring 70-80 dagar.

Dansk kunskap

Mycket av kunskapen har de
himtat i Danmark som till
skillnad frin Sverige har en
omfattande ekoproduktion,
uppat 500 000 ekokycklingar
per r. Det var ocksd i Dan-
mark, pd Fyn, de hittade exakt
ratt ekofoder.

= Kycklingarna fir ett foder
med en ligre proteinhalt in
normalt. De vixer lite ldng-
sammare, konstaterar Birgitta
Alwén.

- Med den lingsamma
tillvixten blir det en saftigare
och stérre kyckling - brést-
filéerna ligger pd 250-300
gram, ;

Priset blir forstds ocks3 dé-
refter, i butik kring 65-69 kra-
nor kilot, vilket ir tredubbelt

mer dn vad den konventionel-
la frysta kostar.

En nischprodukt, javisst,
men efterfrigan finns, och d&
handlar inte bara om miljs-
medvetna idealister och utan
ocksd om kvalitetsmedvetna,
kopstarka kunder. Dessutom
har Coop fattat tycke for Bo-
sarpskycklingen och sett den
som ett utmaérkt inslag i mil-
joprofilen. Bosarpskycklingen
distribueras till en rad butiker
i Mellansverige och faktiskt
inda upp fill Ostersund. Och
det fungerar, dven utan frys-
ning.

- Slaktas den pi onsdagen,
sdirdenibutikiOstersund pa
fredagen. Hallbarheten ir tio
dagar frin paketering.

Lantmadstare

Att det blev just kycklingupp-
fodning som de satsade pé, var
lite av en slump. Claes Alwén
ar lantmastare och har ming-
arig lantbrukserfarenhet. Bir-
gitta Alwén ir déiremot flyg-
vardinna och jobbar p3 SAS.
Bosarp gérd, med hundrahek-
tar, kopte de 1998.

- Vi var hir och tittade, och
Birgitta sa bara; "hir vill jag le-
va", Men hundra hektar ir ju
ett grinsfall om man ska leva
pd vixtodlingen, berittar
Claes Alwén

Dessutom 4r det rejalt san-
digt. 84 de borjade grunna pa

- vad de kunde gora istillet.

- Vi brainstormade och
stéillde oss frigan; vad villmor-
gondagens konsument ha pi
tallriken? Vi tror att nista ge-
neration kommer att vara me-
ra medveten.

Pi Claes Alwéns forildra-
gérd hade de tidigare f6tt upp
nagra kycklingar. Det rickte
for att s ett fr6. 1 &r produce-
rar de 40 000 ekokycklingar
och de ar évertygade om att
det finns utrymme fér mer,

- Vi har just annonserat ef-
ter fler uppfodare. Det skulle
ge oss jimnare leveranser och
en mojlighet att ticka upp al-
la veckor. Det kan mycket vil
bli en 6kning upp till 70 000.

Birgitta Alwén har ocks3 ta-
git ett avgorande beslut. Ett
pensionserbjudande har gett
henne majligheten att limna
flyglivet for gott nu vid &rsskif-
tet.

-Detkinnsbarabra.Jag har
flugit tillrackligt i mitt liv.




