Stillasng till grovfoder som gras och ha.

-« Ekologiska kycklingar maste teva ) minst 81
dagar innan slakt

* Eftersom ekologiska kycklingar vistas mycket
ute kormmer de ocksa 1 kentakt med fler
bakterier. Darfor maste djuren slaklas hos en
KRAV-godkdnd slaktare. Varje kyckling maste
hanteras (or sig och tarminnehallel far inte
komma i kontakt med kottet.

+ Kycklingarna ska kunna visias utomhus mer dn

Jivsianod. Inomhus magte det finnas

och mojlighet till g minst atta

Claes och Birgitta Alwén visste ingenti
B ekokycklingar. i
& hade inget kapital och
B deras idé.

Am fanns var enit
Blsen om att

pocksa vill ata
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empot pd Bosarps gird dr lugne. Det enda
ljud som hors dr sydvistvinden som river

tallar och bjorkar. Och ctt rystihidllande regn

over den mjuke boljande skinska slitten.
- Ni har verkligen vale att komma hit nir
det idr som jivligast, siger Clacs Alwén ndr vi hute-
rande korsar den kullerstensbelagda girdsplanen,
bore mot de gamla histstallarna.

Dir inne bor Sveriges kanske just nu mest vilma-
ende kyeklingar. Claes uppmanar oss att skvnda in
genom dorren, och han stinger den snabbr efter oss.
Kylan fir inte t6lja med in.

Nu dr det inte sa tyst Lingre. Inne 1 histboxarna
spritter gula ulliga varelser omkring under roda vir-
melampor. Det dr trettio grader varmt och lufren
ir fuktig,

—Hit kommer kveklingar fran klickeriet varje rors-
dag, ropar Birgitta genom den kompakra judmartan
av kvitrrande ldten.

Bosarpkyceklingarna dr de enda ckologiska i landet.
D¢ har dubbelt sd mycket vta att rora sig pa som tra-
ditionellt uppfodda kyeklingar, blir dubbelt sa tunga
och fir leva dubbelr sa linge. 81 lvekliga dagar innan
detdr dags for den sista resan till slakteriet i Torckov.
Sedan kostar de ocksi dubbelt si mycket, mellan 60
och 70 kronor kilot.

—Langsamt dr nyckelordet i all ckologisk uppfod-
ning, menar Clacs. Om en kyckling, fir réra pa sig
ordentligt under lingre tid blir muskelfibrerna fler
och Lingre. Vi tycker art kotrer far en helt annan
strukrur och konststens.

DET AR GANSKA PRECIS sju ir sedan Claes och Bir-
gitta fOr forsta gangen fick se Bosarps gard.

-Vi toll dirckt. Mcn en gird kritver inkomster,
siger Birgitta. Och vad skulle vi gora hir?

Det toll sig naturligt. Birgitta jobbade som flvg-
virdinna pa SAS och hade redan som hobbv att foda
upp kyeklingar for eger bruk. En del silde hon all
kollegor och vinner. Claes, som tidigare drivit eget
lantbruk, klickee till slut idén att de skulle foda wpp
kycklingar pa riktigt. Tillsammans borjade de leta
efter nigon form av certificring som skulle gora de-
ras produkrion unik och det visade sig atr KRAV Lig
mirmast deras idéer om uppfodning.

—KRAV, tinkte vi, och sig framfor oss folk i fotrik-
tiga skor och Fjalleivenrvgesick. Vi hade fordomar,
hele klarr, erkinner Clacs. Men det hiir livet har gett
oss helt andra virderingar och en ny syn pa mat.

VI LAMNAR BABYSTALLET och klafsar sammanbirmna
vidare over lerdkern bort mot ndgra jiteelika hus med
villvda tak. Hit flvttar kyveklingarna niir de fice jadrar
och klarar kylan bitrre.

En riv strvker snabbr iviig nir vi kommer giende.
Det dr inte bara mianniskor som uppskatrar Bosarp-
kveklingarnas spanstiga och smakrika koer,

—Forra dret skot vi tio rivar hir, siger Claes. Rov-
faglarna har vi ocksd. Men dodligheten dr andd inte
hogre hir dn i vanlig produkton med tanke pa dju-
rens livslingd.

Kycklingarna ar fria act rora sig ute pd lerakern si
myvcket som de sjilva vill. Men i dag ligger de tire



thopkurade pid den virmealstrande torv, halm och
span som ticker golvet. Blastdr det virsta de vet. Det
kacklas oavbrutet inne i dunklet. Dd och di rasslar
det till i réren som leder fran taket ner i foderbehal-
farma. Det later ndstan som ettt slagregn nir spann-
mal, drtor och sojabonor strommar in frin fodersilon
utantor. En Bosarpkvcekling tir foder for cirka 30
kronor under sin livstid. Motsvarande summa for
vanlig kvckling dr cirka tvra kronor.

—Fodret dr ocrhort viktige for kvaliteten, sidger
Birgitta. Vi koper ekologiske foder frin Danmark.
Sedan blandar vi ut det med ckologisk havre tor ate
kycklingarna inte ska viixa tor mycket och or snabbt.
Max 2,2 kilo torsoker vi hatla oss till. Snickskal tar
de ocksd for att stirka benstommen.

Nir kycklingarna gar till slake flyteas husen till ny
och ren mark, den gamla stidas upp och kalkas for
att sedan dterhiimta sig ctt tag.

FOR VARJE AR HAR produktionen viixt, men nu ir
grinsen nidd. 41 000 kycklingar slaktades forra dret,
och nu letar Claes och Birgitta efter fler producenter
i sodra Sverige fOr att kunna méta efterfrigan.

—Vi tror att det finns en marknad for dtminstone
70000. Men smaskaligheten dr en forutsitting for
ckologisk djurhallning, dartér kan vi inte ha fler
kyeklingar dn vi har nu, menar Clacs.

Det handlar ocksa om att sprida riskerna. Hitdlls har
de tita salmoncllakontrollerna visat pa negativa resultat.
Men hotet finns dir hela tiden, och den dag bakterien
slar till kan det bli ett angt avbrott i produktionen.

MISSTAGEN HAR VARIT minga under de dr som Claes
och Birgitta har drivit girden. De har sakea provat sig
fram till metoder som fungerar. De har sjilva skotrall
marknadsforing, rest runt och demonstrerat kvekling
och knackat dorr hos finkrogar t bade Sverige och
Danmark. Forst nu har Birgitta kunnat siga upp sig
frin flvgvirdinnejobbet for att satsa pd heltid.

—Nu gir vi runt, Men hade vi vetat vad det hir
skulle innebira hade vi aldrig gjort om det, siger
hon.

Det som driver dem dr ocksa alla positiva reak-
tioner fran sivil stjirnkockar som hele vanliga kon-
sumenter. Deras kyekling finns i hela landet, pa
Konsum, Coop och Hemkop. P krogar som Salt
& Brygga, Rasoir och Operakillaren. Pa ckodagiset
Myran i Oxic och Kristofferskolan i Bromma.

—Hiromdagen ringde cn dldre dam som var all-
deles till sig over det fakeum att hon kunde servera
kvekling till festliga tillfillen, ler Birgitta. Jag dr verk-
ligen glad om vi har kunnat bidra till att kycklingen
fite bittre status som ravara.

Sjilv tror hon inte att folk képer deras kyekling
enbart for att den dr KRAV-mirke.

—Det dr klart att det dr bra att kunna kombinera
ctik och kvalitet. Men for oss ir det ekologiska inget
sjalvindamal. Ett gott liv ger en god kyckling, sd
enkeltdr det. ®
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